
XVII Jornadas
de la Tapa de Toledo
10 al 27 noviembre de 2016

Inspirada en la Cocina Cervantina y dedicada
a la Caza y al Aceite D.O. Montes de Toledo

ORGANIZA PATROCINA

Precio máximo
de la Tapa

 2€
Bebida no Incluida

CASTILLA
LAMAN

CHA
x

IV CENTENARIO
DE CERVANTES

FONDO EUROPEO AGRÍCOLA DE DESARROLLO RURAL:
EUROPA INVIERTE EN LAS ZONAS RURALES

ORGANIZA PATROCINA

CASTILLA
LAMAN

CHA
x

IV CENTENARIO
DE CERVANTES

FONDO EUROPEO AGRÍCOLA DE DESARROLLO RURAL:
EUROPA INVIERTE EN LAS ZONAS RURALES

III Edición Cócteles
por Toledo
10 al 26 noviembre de 2016

Precio del
Cóctel

 4€

DE CÓCTELES
POR TOLEDO

A. Camelot Toledo
 C/ Cristo de la Luz, 10

Queen Ginebra (Larios Rosé, An-
gostura, Zumo de Naranja y Gra-
nadina).

 De jueves a sábado de 00:00 a 2:00 h.

B. Círculo de Arte
 Plaza San Vicente, 2

Da Vinci (Larios Rosé, Licor Ave-
llana, Sprite).

 De jueves a sábado de 16:00 a 2:00 h.

C. Katanga
 Avda. América, 16

Screwdriver (Destornillador) (Base 
de zumo de Naranja natural, Vodka, 
Hielo y nuestro toque personal). 

 De juevesa a sábado de 17:00 a 2:00 h.

D. La Clave de Corleone
 C/ Alfi leritos, 13

Seductive Corleone (Mangaroca, 
Melón, Blue Tropic, Plátano y Fre-
sa).

 De jueves a sábado de 22:00 a 2:00 h.

E. La Nuit Toledo
 Plaza del Corral de la Campana, s/nº

Habanera (Sandía, Ron, Hierbabue-
na, Azúcar, Lima, Miel).

 De jueves a sábado de 23:00 a 6:00 h.

F. Los Clásicos
 C/ Rojas, 5

Rock and Beach. (Vodka, Licor Me-
locotón, Naranja).

 Viernes y sábado de 22:00 a 3:00 h.

G. Mama Paca
 C/ Cristo de la Luz, 20

El Mama Flax de [ac]2. (Tres “Polo 
Flax” de Jager Cola, Naranja Vo-
dka y Tequila Fresa ó Malibú Tro-
pical, Ron Lima y Martini Limón).

 Viernes y sábado de 23:00 a 4:00 h.

H. Margot
 C/ Alfonso XII, 12

Passion Red (Vodka, Lima y Fre-
sa).

 De miércoles a domingo durante todo el día.

I. PÍcaro Café Teatro
 C/ Cadenas, 6

D’Vicio (Mango, Menta Sour Mix y 
Ron Santa Teresa).

 De jueves a sábado de 20:00 a 6:00 h.

J. Terraza Miradero
 Paseo Miradero s/nº

Piña Colada (Zumo Piña, Leche de 
Coco, Ron Blanco y Leche Conden-
sada).

 De jueves a sábado de 12:00 a 2:00 h.

K. The Crowd Funding
 Plaza de Valdecaleros,7

Tres Culturas. (Vishnik (Licor de 
órigen Hebreo, a base de Vodka y 
Cerezas), Moscatel, Licor de Tomi-
llo, Leche de Almendras, Aceite de 
Oliva y Clara de huevo).

 De miércoles a domingo de  20:00 a cierre.
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 Casco Antiguo  Sta. Teresa

Con tus votos se elegirán 
las tres mejores tapas

Sella tu papeleta cada vez que pruebes una tapa diferente. Cuando hayas recorrido 
cinco establecimientos, especifica el número de la tapa que más te haya gustado, así 
como tus datos (nombre, teléfono y correo electrónico). Los votos recibidos entrarán en 
el sorteo de varios bonos de consumición para dos personas.

Todas las Jornadas en tu móvil, con noticias, promociones, fotos de las tapas, etc. 
Escanea el código Bidi y permanece atento a nuestra web o redes sociales:

www.facebook.com/asociacionprovincialhosteleriayturismodetoledo

Hostelería Toledo (@HosteleroToledo) 
#TapasToledo2016 

www.hosteleriadetoledo.com www.disfrutadetoledo.com



CASCO
ANTIGUO 1

1. Alfileritos 24
 C/ Alfi leritos, 24.

Gua bao de jabalí marinado, 
hortalizas y perlas de arbequina. 
2,00 €.  

 Todos los días. De 13:00 a 17:00 h y de 

20:00 a 00:00 h. 

2. Asador Mesón Don Diego, Rte.
 Plaza Corral Don Diego, 5.

Canelón de perdiz y pollo de corral 
en confi tura de higo. 2,00 €.

 Todos los días. De 12:00 a 14:00 h y de 

20:00 22:00 h. Cierre: Lunes tarde y martes 

completo. 

3. Asador Palencia de Lara
 Nuncio Viejo, 6.

Rollitos de ciervo rellenos de mem-
brillo y queso con polvo de aceite 
D.O. Montes de Toledo. 2,00 €.

 Todos los días. De 11:30 a 16:00 h. y de 

20:00 a 23:00 h. 

4.  Asador Txoko
 Plaza de la Ropería, 1.

Huevo de dragón de “Juego de 
Tronos” (Tosta con una base de 
pisto manchego, morcilla, carne 
picada y huevo deconstruido). 
2,00 €.

 De jueves a domingo. De 11:00 a 16:00 h. 

y de 20:00 a 23:00 h.

5. Botánic Bar Legendario
 Plaza San Vicente, 4. 

Caramelo salado de los montes 
con foie de pato manchego (Ciervo, 
foie, cebolla caramelizado). 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 13:00 a 16:00 h. 

y de 20:00 a 23:30 h. 

   

6. Bu Terraza
 Plaza del Corral de San Miguel, s/nº. 

Crujiente de ciervo sobre patata 
asada en su jugo. 2,00 €.

 Jueves y domingo de 12:00 a 16:00 h. y 

los viernes y sábado de 12:00 a 16:00 h. y 

de 20:00 a 00:00 h.

7. Casa Antonio, Bar
 Plaza Colegio Infantes, 6.

Crujiente de cristal de carrillada de 
cerdo ibérico al vino tinto y sabores 
manchegos (Queso manchego). 
2,00 €.

 De jueves a domingo. De 13:00 a 17:00 h. 

y de 20:00 a 00:00 h.

8. Casa Aurelio
 Plza. del Ayuntamiento, 8

Garbanzos estofados con manitas
y orejita de cochinillo. 2,00 €. 

 Todos los días de 13:00 a 17:00 h. y de 

20:00 a 00:00 h. Cierre: Los lunes, miércoles, 

jueves por la tarde y martes todo el día.

9. Com.Es, Restaurante Pizzería
 C/ La Sierpe, 4.

Cono pizza de lomo de orza y 
queso manchego. (Lomo de orza, 
mozzarella, queso manchego, 
verdura y base de pizza). 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 13:00 a 00:00 h.

10. Colección by Adolfo
 C/ Nuncio Viejo, 1.

Rollito de corzo marinado con 
chutney de plátano. 2,00 €.  

 De jueves a domingo. De 12:00 a 16:00 h. 

y de 20:00 a 23:00 h.

11. Cuchara de Palo
 Trav. Santa Fé, 1. 

Torrezno con soja, miel y hierbas 
frescas. 2,00 €.

 Todos los días. De 12:30 a 16:30 h. y de 

19:30 a 23:30 h.

12. El Corralito, Bar
 Corral Don Diego, s/nº.

Picadillo de ciervo de los Montes de 
Toledo con salsa de boletus. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 12:00 a 14:00 h. 

y de 19:30 a 00:00 h.

13. El Foro de Toledo
 Plaza de Zocodover, 8.

Garbanzos con picadillo de ciervo 
“El Foro”. 2,00 €. 

 Todos los días. Durante todo el día.

14. EL Mentidero
 Plaza de Solarejo, 8.

“Ajoarriero” ó Atascaburras. 
(Ajoarriero de bacalao con aceite 
de los Montes de Toledo). 2,00 €. 

 De martes a domingo. De 12:00 a 16:00 h. 

y de 17:30 a 23:30 h.

15. El Rey Toledano, Rte.
 Plaza Mayor, 1.

Sartencita de “Duelos y Quebrantos” 
con picadillo de ciervo, elaborado 
con aceite de oliva D.O. Montes 
de Toledo. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 12:00 a 14:00 h. 

y de 19:00 a 23:00 h.

37. Café Del Fin
 Taller del Moro, 1.

Prueba de morcilla vegana 
con aceite D.O. Montes de Toledo, 
sobre tramecino y entre col 
y col, colifl or. 2,00 €.

 Todos los días. De lunes a miércoles de 

12:00 a 16:00 h. y de jueves a domingo de 

12:00 a 16:00 h. y de 20:00 a 00:00 h.

38. Clandestina de las Tendillas
 C/ Tendillas, 3.

Bao de cordero manchego, 
mahonesa de kimchee 
y ensalada de hierbas. 2,00 €.

 De martes a domingo. Martes y miércoles 

de 13:00 a 16:00 h. y los jueves, viernes, 

sábados y domingos de 13:00 a 16:00 h. y 

de 20:00 a 00:00 h. Cierre: Lunes y martes 

por la noche.

39. Gambrinus Toledo
 C/ Santo Tomé, 10.

Wellington de jabalí con frutos 
secos con su guarnición de 
lombarda y su salsa. 2,00 €.

 Todos los días. Durante todo el día.

40. Kumera, Restaurante
 C/ Alfonso X, El Sabio, 2.

Gazpacho manchego: Terrina de 
caza, su consomé ligado al Jerez
y galiano crujiente. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 12:00 a 16:00 h. 

y de 20:00 a 00:00 h.

41. La Fábrica de Harina, Rte. 
(Hotel San Juan de los Reyes)

 C/ Reyes Católicos, 5.
Yogurt de perdiz a la toledana, 
manzana y mermelada de 
mazapán. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 13:00 a 16:00 h. 

y de 20:00 a 23:00 h. 

42. La Flor de la Esquina
 Plaza del Padre Juan de Mariana, 2.

Airbag de queso manchego y setas 
con emulsión de asadillo. 2,00 €. 

 De jueves a domingo. De 12:00 a 16:00 h. 

y de 20:00 a 00:00 h. 

43. La Naviera, Restaurante 
Marisquería Arrocería

 C/ Campana, 8.
Bomba de atacasburras de 
bacalao. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 13:00 a 16:00 h. 

y de 20:00 a 00:00 h.

44. Margot
 C/ Alfonso XII, 12.

Minichapata de pollo marinado 
en aceite D.O. Montes de Toledo, 
sobre cama de melocotón y queso 
manchego. 2,00 €.

 De miércoles a domingo. De 13:00 a 

16:00 h. y de 20:00 a 23:00 h.

45. Maruxiña Lounge
 Trav. De los Descalzos, 1.

Espuma de gachas manchegas
y su guarnición. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 12:30 a 16:00 h. 

y de 20:00 a 23:00 h. 

46. Pintor El Greco, Hotel
 C/ Alamillos del Tránsito, 13.

Milhoja de rabo de toro con 
pimiento confi tado con aceite 
D.O. Montes de Toledo. 2,00 €.

 Todos los días. De 17:30 h. a cierre. 

Cierre: Lunes.

47. Rincón Bar Beer & Restaurant
 C/ Santo Tomé, 30.

Brocheta de ciervo con bomba al ajo 
arriero y aroma de tomillo. 2,00 €.

 Todos los días. Durante todo el día. 

Cierre: Jueves.

48. Taberna El Botero
 C/ Ciudad, 5.

Toffee de mazapán y tomillo. 2,00 €.
 De jueves a domingo. De 16:00 a 00:00 h.

49. Taberna El Encanto
 Plaza de la Merced, 3.

Volcán de picadillo de ciervo 
en adobo y lava de asadillo 
manchego. 2,00 €.

 De viernes a sábado. Viernes de 20:00 a 

00:00 h. y los sábados de 12:00 a 17:00 h. 

y de 20:00 a 00:00 h.

50. Taberna Fábula
 C/ de la Merced, 6.

Tartaleta de gazapo con castañas 
(Tartaleta rellena de puré de 
castañas con desmigado de conejo 
de monte escabechado). 2,00 €.

 Jueves y domingo de 13:00 a 16:00 h. y 

viernes y sábados de 13:00 a 16:00 h. y de 

20:00 a 23:00 h.

51. Taberna La Provisoría
 Plaza del Padre Juan de Mariana, 10. 

Tiradito de ciervo ahumado, 
aguacate, salsa de papaya 
y mayonesa de aji. 2,00 €. 

 De jueves a domingo. De 12:00 a 16:00 h. 

y de 20:00 a 00:00 h.

52. Tapería Lo Nuestro
 C/ San Juan de Dios, 7.

Suprema de rabo de toro, con 
aceite de oliva D.O. Montes de 
Toledo y crujiente de cebolla. 
2,00 €.

 De martes a domingo. De 10:00 a 19:00 h.

16. El Rincón de Juan
 Plaza Montalbanes, 1.

Estofado de caza. 2,00 €.
 Todos los días. De 12:00 a 23:00 h. 

Cierre: Martes. 

17. El Trébol, Cervecería
 C/ Santa Fé, 5.

Besamela de bacalao ajoarriero. 
2,00 €.

 Todos los días. De 12:00 a 16:00 h. y de 

20:00 a 00:00 h.

18. Entrecalles, Cervecería Rte.
 C/ de la Paz, s/nº.

El secreto de Dulcinea (Muslitos de 
codorniz escabechada y manzana 
caramelizada). 2,00 €.

 De martes a domingo. De 12:00 a 15:30 h. 

y de 20:30 a 23:00 h.

19. Gastrobar La Platea
 Cuesta de la Mona, 1

(Junto al Teatro Rojas).
Lomo de jabalí con almendras y 
frutos rojos elaborado con aceite de 
nuestra tierra “cornicabra”. 2,00 €.

 De lunes a domingo. De 12:00 h. a cierre.

20. Jacaranda
 Callejón Dos Codos, 1.

Estructura de puré de morcilla y 
manzana con salsa de frambuesa. 
2,00 €.

 Jueves y viernes de 19:00 h. a cierre y los 

sábados y domingos de 13:00 a 15:30 h. y de 

19:00 h. a cierre.

21. La Abadía
 Plaza de San Nicolás, 3. 

Delicia de mazapán de foie con pan 
de especias. 2,00 €.

 Todos los días. De 12:00 a 23:00 h.

22. La Cave, Restaurante
 Callejón del Lucio, 3. 

Nido de codorniz (Codorniz escabe-
chada con pasta kataifi  y huevo de 
codorniz). 2,00 €.

 De viernes a domingo. De 13:00 a 15:00 h. 

y de 19:30 a 21:30 h.

23. La Malquerida de la Trinidad
 C/ Trinidad, 2.

Pesto de tomate seco, mozzarella y 
tapenade de anchoa, con aceite de 
oliva D.O. Montes de Toledo. 2,00 €.

 Todos los días. De 12:00 a 16:00 h. y de 

19:00 a 00:00 h.

24. La Mona, Bar
 C/ Tornerías, 2. 

Menú de sushi manchego (Pisto 
manchego, picadillo de ciervo, 
mahonesa de chorizo, perdiz a 
la toledana, arroz con leche y 
mazapán). 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 12:30 a 16:00 h. 

y de 20:00 a 00:00 h.

25. La Pepa, Cafetería
 C/ Cadenas, 6.

Fondue de queso manchego con 
albóndigas de ciervo. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 13:30 a 16:30 h. 

y de 20:00 a 00:30 h.

26. La Tarasca, Restaurante
 C/ Hombre de Palo, 8.

Brazo de gitano relleno de estofado de 
ciervo con ali-oli de manzana. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 12:00 a 16:00 h. 

y de 20:00 h. a cierre.

27. Lizarran Toledo
 C/ Toledo de Ohío, 3.

Huevos rotos a la toledana (Huevos 
fritos con patatas, boletus a la 
plancha y virutas de jamón). 2,00 €.

 Todos los días. De 12:00 h. a cierre.

28. Locum, Restaurante
 C/ Locum, 6.

Consomé trufado de perdiz estofa-
da con lentejas. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 13:00 a 16:00 h. 

y de 20:30 a 23:30 h.

29. Los Cuatro Tiempos, Rte.
 Sixto Ramón Parro, 5.

Cucurucho de ensaladilla gastro-
nómica con asadillo manchego de 
pimientos. 2,00 €.

 Los viernes y sábado. De 20:30 a 23:00 h.

30. Mesón Solarejo, Restaurante
 Plaza Solarejo, 2.

Venao en salsa con verduras. 2,00 €.
 Todos los días. De 12:00 a 14:00 h. y de 

20:00 a 22:30 h. (No se servirá en terraza).

31. Plaza Mayor, Bar-Rte.
 C/ Sixto Ramón Parro, 1.

Ciervo estofado. 2,00 €. 
 De jueves a domingo. De 12:00 a 23:00 h. 

Cierre: Domingo tarde.

32. Show Burguer
 Mercado de San Agustín.

 C/ Cuesta del Águila, 1 y 3. 2ª Planta. 
Minihamburguesa Montes de Tole-
do. (Minihamburguesa de ciervo, 
con mermelada de tomate aroma-
tizada con especias de los Montes 
de Toledo, cebolla caramelizada y 
queso). 2,00 €.

 Todos los días. De 12:00 a 17:00 h. y de 

20:00 a 00:00 h.

33. Tornerías, Cervecería Rte.
 C/ Tornerías, 3.

Asado de lomo fresco, relleno de 
jamón y queso manchego de cabra 
cubierto de salsa de pipas de 
calabaza. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 12:00 a 16:30 h. 

y de 20:00 a 00:00 h.

34. Virtudes Café Bar
 Plaza de San Justo, 9.

Tartaleta de hojaldre con asadillo 
manchego, perdiz escabechada y 
huevo de codorniz. 2,00 €.

 Los jueves y viernes de 12:00 a 16:00 h. y 

de 19:00 a 22:00 h., los sábados de 13:00 a 

16:00 h. y de 19:00 a 23:00 h. y los domingos 

de 13:00 a 16:00 h.

CASCO
ANTIGUO 2

35.  Abrasador El Ambigú
 C/ Tendillas, 8. 

Estofado de ternera de “Crianza 
propia” al azafrán. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 13:00 a 15:45 h. y de 

20:30 a 00:00 h. Cierre: Domingo noche.

36.  Almacén 51
 C/ Rojas, 2.

Revuelto de morcilla con crema 
de manzana, cebolla frita y 
piñones. 2,00 €.

 Todos los días. Durante todo el día. 

Degustación solamente en barra.
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 Buenavista y Avda. Europa

BUENAVISTA 
AVDA. EUROPA
STA. TERESA

STA. BÁRBARA
AFUERAS

53. Abrasador Toledo
 Avda. Europa, 8.

Albóndigas del Quijote
(Albóndiga especial asada,
de carne de vacuno hembra, 
con jengibre y huevo). 2,00 €.

 Todos los días. De 12:00 a 23:30 h.

54. Arroz 2
 Ronda Buenavista, 31.

Rosbef de ciervo con ciruelas, 
cremoso de patata trufada y 
crujiente de patata morada. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 12:00 a 16:00 

h. y de 19:30 a 23:00 h.

55. Catavinos
 Avda. Reconquista, 10.

Exótico manjar del Ingenioso 
Hidalgo (Faisán estofado 
salteado con vino añejo, ciruelas 
y arándonos, envuelto en pimientos 
de piquillo con su salsa al aroma de 
tomillo). 2,00 €.

 Todos los días. Durante todo el día.

56. Gres, Cafetería
 Trav. De Méjico, 1.

Volovan relleno de asadillo 
manchego y codorniz. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 12:00 a 21:00 h. 

57. Hacienda del Cardenal
 Paseo Recaredo, 24.

Cochifrito. 2,00 €.
 De jueves a domingo. De 13:00 a 16:00 

h. y de 20:30 a 22:30 h.

58. La Bastida, Hotel Rte.
 C/ Tempranillo, 2. Urb. San 

Bernardo. 
Regañá de cristal y perdiz. 
2,00 €.

 Todos los días. De 13:30 a 16:00 h. y de 

20:00 a 23:00 h.

59. La Masía, Restaurante
 C/ Fuente Nueva, 9.

Timbal de guiso de matanza
con su jugo y chutney de 
calabaza y naranja. 2,00 €.

 Todos los días. De 12:00 a 16:00 h. y de 

20:00 a 23:00 h. Cierre: Miércoles. 

60. La Romana, Rte. (Hotel Beatriz 
Toledo Auditórium & Spa)

 Concilios de Toledo s/nº.
Carpaccio de presa ibérica al 
perfume de escabeche sobre
pan de cristal, con ralladura 
de lima y nieve de queso 
manchego D.O. 2,00 €.

 Todos los días. De 13:00 a 16:00 h. y de 

20.30 a 23:30 h.

61. Malpica Retro
 Avda. América, 1 Local 4.

Cazadora Cervantina (Venao con 
queso de cueva y jalea de tomillo). 
2,00 €.

 De jueves a sábado. De 12:00 a 16:00 h. 

y de 20:00 a 00:00 h.

62.  Palencia de Lara Tapas & Bar
 Avda. Portugal, 18.

Tostadita de perdiz escabechada 
con gominola de aceite de oliva 
D.O. Montes de Toledo. 2,00 €.

 De martes a domingo. De 11:30 a 16:00 

h. y de 20:00 a 23:00 h. 

63. Reconquista 14
 Avda. de la Reconquista, 14.

Atascaburras manchego con 
picual de los Montes de Toledo. 
2,00 €.

 De lunes a sábado. De 11:00 a 16:00 h.

64. Venta de Aires
 Paseo Circo Romano, 35.

Brocheta de ciervo marinado en 
tempura de azafrán, crema de 
queso manchego y caramelo de 
uva tempranillo. 2,00 €.

 De jueves a domingo. De 12:30 a 17:00 

h. y de 20:00 a 23:00 h.

65. Zal Gorda, Restaurante
 Trav. De Uruguay, 6.

Cornete de meloso con emulsión 
de aceite de oliva y boniato. 2,00 €.

 De martes a domingo. De 13:30 a 16:00 h. 

y de 20:30 a 23:30 h.

MANZANEQUE

66. Bodegas Tierras de Orgaz
 C/ Orgaz, 12.

Oreja de cochinillo confi tado y frita, 
con salsa agri-picante. 2,00 €.

 Todos los días. De 13:30 a 16:00 h.
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APTO PARA CELÍACOS


